NAJSMACZNIEJSZY CHLEB — REGULAMIN KONKURSU

Organizator: Samorzad Uczniowski Zespotu Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego
w Karolewie

Cel konkursu:

- propagowanie spozycia pelnowartosciowego pieczywa, wyprodukowanego
z zastosowaniem tradycyjnych sktadnikow i metod,

- rozwijanie kompetencji zawodowych.

Uczestnicy konkursu: klasy gastronomiczne ZSCKR w Karolewie: | PT, Il PT,
I HTP, IV PT, 4 H4P, | AB, Il ABB, Ill ABB

Zasady konkursu:

1. Konkurs polega na przygotowaniu chleba wlasnego wypieku wedtug dowolnej
receptury oraz dwoch dodatkow - smarowidet (moga by¢ na stodko lub
wytrawnie). Klasa maksymalnie przygotowuje 2 rodzaje chleba z wydrukiem
przepisu do wgladu dla komisji.

2. Chleby zostang wyeksponowane do oceny i degustacji na przygotowanych przez
organizatoréw stanowiskach 27.10 o godz. 10.00, na korytarzu w budynku
Centrum, nastgpnie na dhlugiej przerwie przewidziana jest degustacja dla
spotecznosci szkolne;j.

3. Komisja oceni chleby (kategoria punktowa 1-5), biorac pod uwagg nastepujace
Kryteria:

* smak

* zapach

* wrazenie ogdlne

- dodatkowo komisja przyzna po 3 punkty za kazde smarowidto (maksymalnie

mozna otrzymac 6 punktow).

Samorzad UczniowskKi



